
Fêtes de Pâques 

N O S  V I A N D E S

Agneau de Pâques
 Gigot d’agneau --------------------------- 25,90 €/kg
 Épaule d’agneau avec os ----------------- 20,90 €/kg
 Épaule d’agneau sans os ----------------- 23,90 €/kg
 Carré de côtes d'agneau                           -- 28,90 €/kg
 Filet d’agneau farci* (roulé sans os) -------29,90 €/kg

 Pavé de rumsteck ------------------------25,90 €/kg
 Cœur de faux-filet  -----------------------31,90 €/kg
 Filet de bœuf (tournedos) ----------------39,90 €/kg
 Côte de bœuf  ----------------------------25,90 €/kg
 Entrecôte  --------------------------------25,90 €/kg
 Pièce à rosbeef ---------------------------25,95 €/kg

 Roulé de veau farci * ---------------------19,90 €/kg 
 Paupiette de veau farci * -----------------21,50 €/kg
 Filet de veau -----------------------------36,90 €/kg
 Roti de veau : épaule, quasi...  à partir de 23,90 €/kg

 *votre choix de farce fine : 
les farces simples : nature ou champignons ou olives,
les spéciales PÂQUES : farce printanière (petits légumes et persillade)
ou farce à la fondue de poireaux
la festive : cèpes / jambon cru / marrons (supp.2€/kg)

Bœuf de Pâques 

Veau de lait

www.lafermeduvivier.com
16 Ter Avenue Jean Jaurès

42110 FEURS
04.77.27.85.74

2024

(génisse Aubrac de notre exploitation de Montchal, 2ème prix au Comice de Feurs)

 (différents éleveurs des alentours de Feurs)

Ferme Philippon (Chazelles sur Lyon), Gaec Tola (St Paul de Vézelin)

couronne ou croisé



Navarin d’agneau de Pâques,
et ses légumes de printemps

ou
Ballotine de poulet au citron confit et à la coriandre,

poêlée de légumes d’antan et ses pommes dauphines
ou

Médaillon de lotte à la fondue de poireaux
et ses pommes dauphines

Plats

M E N U  D E  P Â Q U E S

Trio de bouchées apéritives
Verrine de patate douce au curry

Savarin d’avocat et son dôme de crabe
Mini burger forézien au sac bardin et à la fourme

Salade Périgourdine 
(salade verte, magret fumé, lardons, croutons et bouchée au foie gras de canard)

ou
Mousseline de la mer aux écrevisses

Nuggets de poulet et son ketchup maison
Pommes dauphines

Surprise du chef

Entrées
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M E N U  E N F A N T



N O S  I D E E S  T R A I T E U R

Apéritif
Mini burger forézien au sac bardin et à la fourme -------1,60€ pièce
Verrine de patate douce au curry -----------------------1,60€ pièce
Savarin d’avocat et son dôme de crabe -----------------1,60€ pièce
Feuilletés apéritifs assortis --------------------------3,50€ les 100g
Planche de charcuteries apéritives ------------------3,70€ par pers.
Planche de fromages affinés                             -------2,70€ par pers.

Foie gras de canard fait maison (Sud Ouest)------13,90€ les 100g
Saumon fumé ----------------------------------------75,00€ le kilo
Darne de saumon --------------------------------------4,30€ pièce
Terrine aux 3 poissons (saumon, cabillaud, lieu)----3,00€ les 100g
Terrine de canard, abricots secs et magret fumé -----23,50€ le kilo
Terrine de lapin---------------------------------------19,50€ le kilo
Pâté en croûte de Pâques (agneau, thym et citron)--29,50€ le kilo
Pâté en croûte au lapin et noisettes ------------------22,50€ le kilo
Pâté en croûte Richelieu -----------------------------22,50€ le kilo
Salade périgourdine                                                     ----7,00€ pièce

Feuilleté au jambon et champignons (4 pers.)------14,00€ la tourte
Feuilleté aux escargots (4 pers.)--------------------17,00€ la tourte
Feuilleté au ris de veau et aux morilles (4 pers.) ----25,00€ la tourte
Feuilleté au saumon et épinards (4 pers.) ----------17,00€ la tourte
Feuilleté forézien (4 pers.)--------------------------15,00€ la tourte
Saucisson brioché (6 pers.)----------------------------18,00€ le kilo
Douzaine d'escargots en coquille au beurre persillé---7,90€ la douz
Mousseline de la mer aux écrevisses ------------------7,00€ la part
Coquille St Jacques --------------------------------7,00€ la coquille
Gratin de fruits de mer et saumon----------------------5,80€ la part

Entrées froides 
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Entrées chaudes 

(foie gras, magret fumé, gésiers, lardons) 

(apéritif ou fin de repas)



Plats cuisinés
Navarin d’agneau de Pâques --------------------------8,50€ la part
Ballotine de poulet au citron confit et coriandre--------8,50€ la part
Médaillon de lotte à la fondue de poireau --------------9,00€ la part

Poêlée de légumes d’antan ---------------------------3,50€ la part
Petits légumes printaniers (pour agneau) -------------3,50€ la part
Gratin dauphinois -------------------------------------3,20€ la part
Pommes Dauphine ---------------------------------3,00€ les 100g
Champignons de Paris à la crème  --------------------4,00€ la part

Accompagnements 
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Conserverie
Flageolets cuisinés 420g ----------------------------6,00€ le bocal
Haricots lingots Grand Maman 445g ----------------5,20€ le bocal
Haricots lingots cuisinés à la tomate 425g ----------4,90€ le bocal
Haricots verts 660g ---------------------------------5,50€ le bocal
Marrons 480g ---------------------------------------8,90€ le bocal
Cardons 430g  -------------------------------------13,95€ le bocal
Girolles 37cl -----------------------------------------9,45€ le bocal
Cèpes 37cl-------------------------------------------8,55€ le bocal

En dehors de périodes de fêtes, commandez en ligne
 et retirez votre commande au magasin SANS ATTENTE

Infos : nous serons en vacances à partir du 
dimanche 14 avril jusqu’au lundi 29 avril inclus.

Nous préparons vos commandes pour ces 15 jours de congés

N O S  I D E E S  T R A I T E U R


